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COGNAC DE LUZE est travaillé avec délicatesse.
D’un territoire rude nait un fruit des plus
délicats. Au creux des mains ridées, témoin de
I'héritage d’'un savoir-faire ancestral, il trouve
son écrin. La puissance de son gout, élaboré par
les nez les plus fins, porte le poids des années
passées, en silence, a marir.

Son caractére est précieux car il est capable de
s'affirmer en douceur.

DE LUZE

VSOP

Cognac DE LUZE
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Cognac DE LUZE

LE COGNAC DE LUZE
C’EST UN GOUT TOUT EN FINESSE.

Depuis 1322.

issu des plus prestigieux terroirs de 'AOC Cognac, la
Grande et Petite Champagne, qui vont créer la « Fine
Champagne », Cognac De Luze offre des saveurs
uniques qui se traduisent dans une gamme raffinée qui

comprend un Cognac VS, VSOP, GENTRY, XO et EXTRA.

COGNAC DE LUZE a cultivé la finesse de son go(t, la
palette de ses ardmes, complexes et fruités ainsi que la
|égereté de ses notes. Son bouquet unique, fin et

délicat dévoile toute la subtilité de son terroir.

Son bouquet unique, fin et délicat dévoile toute la subtilité de son terroir.
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COGNAC DE LUZE, DATES CLES
SON HISTOIRE

1797 Georges Henri Alfred De Luze dit « Alfred De Luze
COGNAC DE LUZE c'est une histoire de famille, Francfort.
d'entraide et de transmission liée a la région de
Charente. 1822 Alfred fonde sa propre entreprise « A.
Le premier De Luze recensé est né au XVII® siecle a
Chalais en Charente. Rien d'étonnant alors de 1825 Les bouteilles de VS/VSOP trouve
trouver un cognac du méme nom dans cette méme inspirée des alambics de disti

région 250 ans plus tard.
tard, cette forme sera appe

au son que fait le liquide ¢

L'histoire de Cognac De Luze commence donc ainsi:

Alfred De Luze et son frére Louis-Philippe exploitent goulot.
la filiere des vins et eaux-de-vie a travers la société 1842 Incendie des chais.
d'import-export de ce dernier entre les US et

I'Europe. Porté par leur succes, Alfred fonde sa
propre entreprise en 1822 « A. de Luze & Fils ».

1867 Incendie des ch

La Maison se spécialise dans I'élevage et le négoce
de grands Vins de Bordeaux et de Bourgogne ainsi
que des vieilles eaux-de-vie de Cognac.

Ainsi nait
le Cognac De Luze.
Intemporel depuis 1822.
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COGNAC DE LUZE,
UNE PROPOSITION UNIQUE

QUALITE GoUT

Un savoir-faire d'assemblage de Un goQt unique et accessible a
Grande Champagne et Petite tous les palais: la finesse de
Champagne pour créer la « Fine son terroir se retrouve en
Champagne ». bouche.

La finesse de son gout
pour apprecier le Cognac

ELABORATION
Une exigence depuis 1822: des
eaux-de-vie distillées et vieillies
dans l'art et |a tradition du cognac.
Elles sont ensuite assemblées par
le Maitre de Chai sur le Domaine.
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COGNAC DE LUZE,
REPOND AUX MODES
DE CONSOMMATION ACTUELS

Le cognac est un produit premium et noble, porteur
d’un héritage fort et d’un certain prestige, longtemps
associé aux grandes occasions et a des saveurs riches.
Aujourd’hui, sa consommation s’élargit et séduit de
plus en plus les jeunes générations, en quéte

d’expériences modernes.

LA MODERNITE,
QUI CIBLE
DIRECTEMENT

UN JEUNE PUBLIC

Avec ses arbmes riches et
gourmands, le cognac séduit une
nouvelle génération en quéte
d'expériences modernes

et singuliéres.

Il se réinvente aujourd’hui

dans des cocktails créatifs

et des accords mets variés, sucrés
comme salés, pour une dégustation
plus libre et contemporaine.

Cognac

DE LUz

LE PRESTIGE,

QUI ATTIRE

UNE CIBLE

PLUS TRADITIONNELLE

Le prestige du cognac continue de
séduire une clientele plus
traditionnelle, en quéte d'excellence
et de raffinement.

Dans un contexte international et
business, notamment en Asie,

il incarne un véritable marqueur de
luxe et de statut.

Les maisons renforcent également
leurs liens avec le monde de la
restauration, développant des
partenariats privilégiés et durables.
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LE COGNACDE LUZE

[ se savoure a tout moment, pur, sur glace ou en cocktail.
[l s'invite aussi a table et accompagne de nombreux mets,

de I'entrée au dessert.

«On The Rocks »

Une

consommation
dans le respect
de la tradition,

pur ou sur glace.

Pour les palais,
avertis qui
cherchent la
dégustation
d’'un produit
d’exception.

Mix & Cocktail

Une
consommation
mixée pour une
découverte

du Cognac et
de sarichesse
d'arébmes en
douceur.

Le Cognac et

sa force de
golt peuvent se
travailler

avant de
s'apprécier

pur.

Food Pairing

Le Cognacse
marie avec des
saveurs salées

et sucrées,
accompagnant
de fagon unique
des aliments gras
salés comme

la charcuterie,

le fromage,

ou en complétant
la douceur

des desserts

et du chocolat.

Cognac De Luze propose, pour 'ensemble de sa gamme raffinée, de  De la dégustation pure aux associations culinaires, chaque
transformer chaque dégustation en un véritable “moment unique”. instant devient une invitation a explorer pleinement I'univers
Pensé comme une expérience a part entiere, chaque cognac De Luze.

s’accompagne de conseils précis de dégustation et d’accords mets

adaptés, afin d’en révéler toute la finesse et la richesse aromatique.

16 N—
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COGNAC DE LUZE,
L’AMBITION

Cognac De Luze c'est avant tout un goQt tout en finesse,
élaboré avec raffinement dans la maitrise de toute la
chaine d'élaboration.

Parce que le Cognac n'est pas qu'une affaire de force,
Cognac De Luze est un Cognac raffiné, au goQt fin,

accessible a tous les palais. Les novices pourront
apprécier des arbmes fruités et délicats ; les =

connaisseurs pleinement s'immerger dans une palette
d'arbmes complexes.

COGNAC DE LUZE,

PERMET A TOUS
D’APPREHENDER LE COGNAC EN FINESSE

Cognac DE LUZE

QUELQUES
CHIFFRES

Z&/J /“ "4

Cognac De Luze a célébré son anniversaire en 2022
marquant une étape importante de son histoire et de son héritage.

La plus grande bouteille de
Cognac De Luze, qui est
également la plus imposante
fabriquée au monde.

i UZE

NDIEEN 1822

Correspond au nombre de
pays dans lesquels nous
sommes exportés (tendance
qui augmente).
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COGNAC DE LUZE,
UNE MARQUE INTERNATIONALE

245 620

bouteilles De Luze (70cl)
produites en 2022.

178 560

bouteilles De Luze (70cl)
produites en 2023.

134170

bouteilles De Luze (70cl)
produites en 2024.

150 495

bouteilles De Luze (70cl)
produites en 2025.

B

La gamme Cognac De Luze en termes de production :

VS 1 %
VSOP 26% des bouteilles vendues en 2025

XO 17% ont eté exportées dans plus de 25 pays.
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COGNAC DE LUZE, |

LES VALEURS ACCESSIBLE

Rendre I'excellence accessible est
le défi de Cognac De Luze.

Son godt raffiné et équilibré
permet une dégustation pleine et
immédiate, quel que soit le mode
choisi.

Pur, sur glace ou en cocktail,
chaque expression du cognac
reste singuliére et personnelle. De

HONNETE *

Cognac De Luze est fidéle a son
héritage, exigeant la méme
excellence depuis 1822.

Ce savoir-faire se transmet avec \er . Luze accompagne ainsi tous les
humilité, dans une attention palais, des novices aux
constante portée a la qualité, afin de ~~. connaisseurs, pour une /

préserver l'intégrité du cognac sans
jamais le dénaturer.

Plus qu'un produit, De Luze incarne o
aussi le respect des femmes et des

hommes qui cultivent et fagconnent

cette terre de Cognac. Loyal envers S
son terroir, il s'engage dans une

exploitation responsable pour offrir,

partout dans le monde, une qualité

constante et maitrisée.

expérience du cognac a la fois
simple, juste et authentique.

ENGAGEE

Une marque ancrée dans son
époque, Cognac De Luze évolue avec
son temps tout en restant fidele a la
tradition et a son savoir-faire
artisanal.

Engagée dans une démarche
responsable, elle s'inscrit dans une
vision durable, respectueuse de la
terre et des générations futures.
Portée par les engagements de la
Maison Boinaud, société a mission et
certifiée B Corp, elle affirme une
ambition claire : concilier excellence,
innovation et impact positif.
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LES LOUPS,

Véritable embléme de Cognae De Luze, ¢’est tout en symboles
que le loup et la marque partagent leurs valeurs. Les
loups présents sur le blason ont aujourd’hui été extraits
et modernisés, révélant ainsi la force et la finesse du
go(t du Cognac De Luze.

LUMIERE — Pouvant voir la nuit, le loup se dote d’une
symbolique de héros lumineux dans les ténébres, ancétre
mythique éclairant. Créée en 1822, issue d'un savoir-faire
traditionnel, la marque est un véritable repéere pour les

TRAVAIL — Animal noble et courageux, il symbolise sur novices et une assurance pour les connaisseurs, une ré-

les armoiries la récompense apportée grace a I'endurance férence qui permet de s'orienter plus facilement dans le

d’un travail acharné. Cognac De Luze c'est ce savoir-faire monde complexe mais fascinant du cognac.

familial, construit par la famille depuis des années, dont la

marque conserve précieusement I'héritage pour le trans- FAMILLE — Enfin, le loup est un animal social qui se

mettre a son tour. recentre autour de sa meute, un ensemble s'unissant
. ) pour la protection de chaque membre, une famille a

MYSTERE ET LIBERTE — La peur du loup de I'enfance laquelle chacun est digne d'appartenir. Cognac De

releve aussi d'une fascination de liberté d'adulte, de cet Luze est une affaire de famille depuis sa création,

animal mystérieux, majestueux, libre et indomptable. tradition qui se perpétue aujourd’hui avec la famille

En bouche, Cognac De Luze offre une multitude de Boinaud qui est garante

saveurs indomptées, qui elles aussi surprennent, de cette marque.

exaltent, voire fascinent.
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COGNAC FINE CHAMPAGNE

APPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE

Le Cognac De Luze c’est un golit tout en finesse.

Notre VS est un mariage unique des eaux-de-vie des plus prestigieux terroirs
de 'AOC Cognac, la Grande Champagne et la Petite Champagne, qui une fois
assemblées vont créer la « Fine Champagne ».

Ces eaux-de-vie ont mQri dans des fOts de chéne francais avant d'étre
S - iy r‘.-:',.;'l = “ L= ' assemblées par notre Maitre de Chai dans le plus pur respect de la tradition

cognacaise. Cela fait de notre VS un Cognac jeune et rafraichissant.

Cognac |
DESE " |

Votre Very Special moment

Au crépuscule, en terrasse, notre Cognac De Luze VS
R e s AN - 3 mixé en cocktail pour l'apéritif.

Ardémes vanillés, de Accompagnements : Conseil de dégustation :
miel, d'agrumes salés et legers en cocktail ou pur

tels que l'orange et tels que des huitres, avec un glacon en

le pamplemousse. ou des sushis. apéritif.
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LIQUEUR ——
COGNAC & GINGEMBRE
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PRODUIT D&

SWEET

Le Cognac De Luze c'est un goUt tout en finesse.

Cognac DE LUZE

De Luze Sweet Ginger est une liqueur audacieuse qui marie I'élégance

raffinée de notre cognac aux notes vives et épicées du gingembre 100 % frais.

Distillée dans nos alambics charentais traditionnels, elle s’inscrit dans la

tendance des spiritueux plus légers, plein d'énergie et offrant une richesse

aromatique remarquable.

Votre moment Sweet Ginger
En début de soirée, notre De Luze Sweet Ginger s'invite a

I'apéritif pour un moment vif et rafraichissant.

Ardmes vifs et épicés
de gingembre frais,
relevés par une
touche de sucrosité,

our une fraicheur a
a fois délicate et
tonique.

A déguster pure, sur
glace, allongée d'eau
pétillante ou dans

des cocktails créatifs
- idéale pour éveiller

et rafraichir les sens.

Notre cocktail signature :
50% Liqueur Cognac &
Gingembre

50% Eau gazeuze

1 Zeste de citron



Dossier de presse

Cognac

DE LUZE

FONDEE EN 1822

Cognac DE LUZE

COGNAC FINE CHAMPAGNE

APPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE

Notre VSOP est un mariage unique des eaux-de-vie des plus prestigieux
terroirs de 'AOC Cognac, la Grande Champagne et la Petite Champagne, qui
une fois assemblées vont créer la « Fine Champagne ».

Ces eaux-de-vie ont mQri dans des fUts de chéne francais avant d'étre
assemblées par notre Maitre de Chai dans le plus pur respect de la tradition

cognacaise.

Votre moment VSOP

Un soir, a table avec vos meilleurs convives, autour
d'une belle piece de viande.

Arémes vanillés, Accompagnements : Conseil de dégustation :
de pruneau, de viandes rouges (cote de avec un fond d'eau
cannelle, de chocolat beeuf), fromage de caractére gazeuse, en cocktail
et de fruits confits. (Roquefort) ou desserts au ou alors pur avecde
chocolat. la glace pilée en apéritif ou
digestif.
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Cognac DE LUZE

COGNAC FINE CHAMPAGNE

APPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE

GENTRY est un mariage unique des eaux-de-vie des plus prestigieux terroirs
de I'AOC Cognac, la Grande Champagne et la Petite Champagne, qui une fois
assemblées vont créer la «Fine Champagne ».

Ces eaux-de-vie ont mQri dans des fOts de chéne francais toastés avant
d'étre assemblées par notre Maitre de Chai dans le plus pur respect de la

tradition cognacaise.

Ingnm'

Votre moment GENTRY

DE I

Un moment a partager, ou a savourer seul, pur ou en
cocktail «The Gentleman»

Ardmes de figue, Accompagnements : Conseil de dégustation :

vanille, orange, S'accorde bien avec En cocktail, nous

noix de coco et du saumon gravlax conseillons le

fruits confits. ou du fromage de «The Gentleman», ou
type Brillat- Savarin. pur avec ou

sans glagons.

32
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COGNAC FINE CHAMPAGNE

APPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE

Le Cognac De Luze c’est un godt tout en finesse.

Cognac DE LUZE

Notre XO est un mariage unique des eaux-de-vie des plus prestigieux terroirs

de I'AOC Cognac, la Grande Champagne et la Petite Champagne, qui une fois

assemblées vont créer la « Fine Champagne ».

Ces eaux-de-vie ont mdridans des fOts de chéne francais avant d'étre

assemblées par notre Maitre de Chai dans le plus pur respect de la tradition

cognacaise. C'est ce qui donne le corps et la rondeur a notre Cognac De Luze

X0, mais aussi sa finesse et subtilité en bouche

Votre moment X0

Apres un bon diner, un moment a partager ou a garder
pour vous

Ardmes de cannelle,
de toffee, de fruits
confits et de brioche
chaude.

Accompagnements :
caviar, canard,

desserts au chocolat

ou a l'orange, creme
bralée.

Conseil de dégustation :
pur a température
ambiante, avec un
glagon ou un verre
préalablement glacé.
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Cognac DE LUZE

COGNAC FINE CHAMPAGNE

AFPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE

Notre EXTRA est le fruit de I'assemblage harmonieux d'eaux-de-vie issues
des plus prestigieux terroirs de 'AOC Cognac, la Grande Champagne et la
Petite Champagne, qui une fois mariées vont créer la «Fine Champagne ».
Elles sont vieillies en fGts de chéne francais jusqu’a ce qu'elles atteignent
leur apogée gustative. Elles seront alors délicatement assemblées par

notre Maitre de Chai dans le plus pur respect de la tradition cognacaise.

Votre moment EXTRA

Choisissez un bon air de musique, installez-vous
confortablement dans votre fauteuil et savourez ce moment
autant que le Cognac De Luze EXTRA dans votre verre.

Ardémes de sirop Accompagnements : Conseils de dégustation :
d'érable, de safran, un fromage type a déguster pur dans

de fruits confits pate dure Comté ou un verre tulipe, ballon

et de bois toasté. un Roquefort, des ou un old fashioned.

noix ou abricots secs.
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NOTES
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